STALY JIDELNI LISTEK

K pivu
120 g Marinovany uzeny bok na drevé s karamelizovanou 115,-

cibulkou, domacimi zazvorovymi okurkami
a rozpeCenym chlebem (1,3,7,9,10,12)

120 g Pomazanka z olomouckych syrecki, 95,-
s chlebovou topinkou s ¢esnekem (1,3,7)

100 g Topinka s uzenou krkovici a sazenym vejcem (1,3,7) 80,-

400 g Belgické domaci hranolky s BBQ omackou (6,10,12) 55,-

120 g Kachni kompot s ¢erstvym chlebem a cibulovou (1,3,7,12) 95,-

marmeladou (konfinované kachni maso v sadle s erstvym tymianem)

Polévky
0,3 Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky 45,-
a domacimi nudlemi (1,3,7,9)
0,3l Cesneéka se Sunkou, syrem a ope€enym chlebem (1,3,7,9) 55,-
0,31  Hraskovy krém s maslovymi krutony 65,-

a slaninovym chipsem (1,3,7,9)

Speciality

400 g Marinovana veprova zebra s paprikovou salsou, 170,-
domaci merurikovou hofi¢€ici,
kyselou zeleninou a ¢erstvym chlebem (1,3,7,10,12)

150 g Domaci hamburger z kratiho masa s cibulovou 160,-
marmeladou a listovym salatkem
v opecené bazalkové bulce, hranolky (1,3,7,10,12)

Ceska kuchyné

150 g Svickova na smetané 165,-
s karlovarskymi knedliky, brusinkami a slehackou (1,3,7,9,10)

150 g Hovézi gulas s Cervenou cibuli a ¢erstvym kifenem, 150,-
se Spekovymi knedliky (1,3,7)

350 g Konfitované kachni stehno na ¢erveném zeli 185,-
s domacimi bramborovymi knedliky (1,3)

200 g Smazena veprova krkovice na sadle 155,-
s pazitkovymi bramborami a kyselou okurkou (1,3,7,12)
Hlavni chod

150 g Steak z lososa s cuketovo-limetkovou omackou 235,-
a pecenym citronem (4,7)
Doporucena pfiloha: Vafené brambory

200 g Kureci prso Supréme marinované v zakysané smetané 165,-
s Cerstvymi bylinkami a grilovanou zeleninou (7,12)
Doporucena pfiloha: Rozpecena bagetka

150 g Zauzené kachni prso s visSiovou omackou 205,-
se zelenym pepfem (7,9,12)
Doporucena pfiloha: Bramborové placky 40,-
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Biftek z pravé hovézi svickové s lanyZzovou omackou (7)
Doporucena pfiloha: Steakové hranolky

Tatarsky biftek z hovézi svickové
s chlebovymi topinkami (1,3,6,12)

Rump steak z vyzralé hovézi kyty s fazolovymi lusky
a anglickou slaninou
Doporucena pfiloha: Domaci belgické hranolky

S restovanou slaninou (10)
Doporucena pfiloha: Stouchané brambory

Pinéna veprova panenka s mozzarellou, cherry rajéatky
a silnou teleci stavou (7,9
Doporucena pfiloha: Restované brambory

Grilovana vepiova panenka v anglické slaniné
na restovaném cukrovém hrasku (7)
Doporucena pfiloha: Stouchané brambory

Salaty

Salat Caesar (1,34,7)
- 100 g kufeci maso (10)
- 80 g losos (1)

Mix listovych salata se zeleninou, limetkovou zalivkou,
parmskou Sunkou a zastfenym vajiCkem (3,7)

Prilohy

Varené brambory s maslem (7)

Stouchané brambory 3,7)

Steakové hranolky

Jasminova ryze

Rozpeéena bagetka s bylinkovym maslem (1,3,7)
Domaci bramboracky (1,3,7)

Bramborova kase (7)

Restované brambory na masle (7)

Restované zelené fazolky s anglickou slaninou

Grilovana zelenina

Dresinky

Domaci tatarska omacka 3,7,12)
Cesnekova omacka (3,7)
Barbecue omacdka (7,12)

Kecup

Domaci merunkova hoicice
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Moucniky

Jablko v zupanu s matovym pestem a Slehac¢kou (1,3,7,9) 55,-
Domaci medovnik (1,3,7,8) 55,-
PInéné tvarohové knedli¢ky dle sezény, 70,-

s vanilkovou omackou (1,3,6,7)
Dezerty dle denni nabidky

VeSkery sortiment moucnik( pro Vas pfipravuji
kuchafi Hotelu Havel.

Zmrzlinové pohary

Michany zmrzlinovy pohar “Havel*

s Cerstvym sezénnim ovocem (5,7,8) 65,-
Cokolédovy pohar s ofechy 5,7,8) 65,-
Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a Slehackou (7,8) 70,-

Seznam oznac¢enych alergenti v pokrmech

1 obiloviny obsahuijici lepek | 2 korySi a vyrobky z nich | 3 vejce a vyrobky z nich | 4
ryby a vyrobky z nich | 5 jadra podzemnice olejné (araSidy) a vyrobky z nich | 6
s6jové boby a wvyrobky z nich | 7 mléko a vyrobky zné& |
8 skorapkové plody: mandle, liskové ofechy, vilaSské ofechy, keSu ofechy, pekanové
ofechy, para ofechy, pistacie, makadamie a wvyrobky =z nich |
9 celer a vyrobky z né&j | 10 hofCice a vyrobky z ni | 11 sezamova semena a vyrobky
znich | 12 oxid sificity a sifiCitany v koncentracich vy3Sich nez
10 mg/kg | 13 viCi bob a vyrobky z né&j | 14 mékkysi a vyrobky z nich

Ceny pokrmu jsou kalkulovany vé.15 % DPH.

U polovi€nich porci U¢tujeme 70 % z ceny pokrmu.

Pokrmy pro Vas pfipravuje kucharsky tym Hotelu Havel pod vedenim
Séfkuchare Petra Seiberta.



